
双随机抽查报告
	抽查主体
	裕民县顺星苑家常菜

	抽查事项
	餐饮服务食品安全监督检查

	抽查标准
	取得食品经营许可证、从业人员有效健康证明；按餐饮服务食品操作规范加工经营食品；食品加工场所布局和工艺流程与许可准予加工的食品品种、数量相适用；场所、设施设备满足和经营面积相适应，建立并执行食品进货查验记录制度。

	抽查方式
	餐饮服务食品安全飞行检查

	抽查人员
	吴华、喜瑞

	抽查日期
	2017年10月10日

	抽查情况
	1、该餐饮服务单位无凉菜间，但加工销售凉菜；

2、直接入口食品与食品原料混放；

3、食品购进未落实进货查验和索证索票制度；

4、1名从业人员健康证明过期。

	抽查结论
	不符合要求


双随机抽查报告
	抽查主体
	裕民县金太阳幼儿园　

	抽查事项
	餐饮服务食品安全监督检查

	抽查标准
	取得食品经营许可证、从业人员有效健康证明；按餐饮服务食品操作规范加工经营食品；食品加工场所布局和工艺流程与许可准予加工的食品品种、数量相适用；场所、设施设备满足和经营面积相适应，建立并执行食品进货查验记录制度。

	抽查方式
	餐饮服务食品安全飞行检查

	抽查人员
	吴华、喜瑞

	抽查日期
	2017年10月10日

	抽查情况
	1、水果类食品购进未落实进货查验和索证索票制度；

2、1名从业人员无健康证明；

3、食品留样制度执行不到位，午点未进行留样

	抽查结论
	不符合要求


双随机抽查报告
	抽查主体
	塔城市阿格丽美食店　

	抽查事项
	餐饮服务食品安全监督检查

	抽查标准
	取得食品经营许可证、从业人员有效健康证明；按餐饮服务食品操作规范加工经营食品；食品加工场所布局和工艺流程与许可准予加工的食品品种、数量相适用；场所、设施设备满足和经营面积相适应，建立并执行食品进货查验记录制度。

	抽查方式
	餐饮服务食品安全飞行检查

	抽查人员
	吴华、喜瑞

	抽查日期
	2017年10月22日

	抽查情况
	1、无食品经营许可证从事餐饮服务经营活动；

2、未建立索证索票和进货查验登记台账；

3、消毒柜容量小，只能用于小碗和水杯的消毒，不能满足需求。

	抽查结论
	不符合要求


双随机抽查报告
	抽查主体
	塔城市第二小学职工学生食堂　

	抽查事项
	餐饮服务食品安全监督检查

	抽查标准
	取得食品经营许可证、从业人员有效健康证明；按餐饮服务食品操作规范加工经营食品；食品加工场所布局和工艺流程与许可准予加工的食品品种、数量相适用；场所、设施设备满足和经营面积相适应，建立并执行食品进货查验记录制度。

	抽查方式
	餐饮服务食品安全飞行检查

	抽查人员
	吴华、喜瑞

	抽查日期
	2017年10月23日

	抽查情况
	索证中个别供货商许可证、健康证失效。

	抽查结论
	基本符合


双随机抽查报告
	抽查主体
	额敏县冯秀兰雅克西大酒店

	抽查事项
	餐饮服务食品安全监督检查

	抽查标准
	取得食品经营许可证、从业人员有效健康证明；按餐饮服务食品操作规范加工经营食品；食品加工场所布局和工艺流程与许可准予加工的食品品种、数量相适用；场所、设施设备满足和经营面积相适应，建立并执行食品进货查验记录制度。

	抽查方式
	餐饮服务食品安全飞行检查

	抽查人员
	吴华、喜瑞

	抽查日期
	2017年10月20日

	抽查情况
	1、该酒店未设食品库房和粗加工间；

2、熟食类未留样；

3、保洁柜中有未消毒的其他用具、部分餐具未清洗干净。

	抽查结论
	基本符合


双随机抽查报告
	抽查主体
	额敏县郊区乡寄宿制学校食堂

	抽查事项
	餐饮服务食品安全监督检查

	抽查标准
	取得食品经营许可证、从业人员有效健康证明；按餐饮服务食品操作规范加工经营食品；食品加工场所布局和工艺流程与许可准予加工的食品品种、数量相适用；场所、设施设备满足和经营面积相适应，建立并执行食品进货查验记录制度。

	抽查方式
	餐饮服务食品安全飞行检查

	抽查人员
	吴华、喜瑞

	抽查日期
	2017年10月20日

	抽查情况
	1、学生餐具未消毒，由学生自行清洗保管

	抽查结论
	基本符合


双随机抽查报告
	抽查主体
	沙湾县三道河子镇圣心西饼屋

	抽查事项
	餐饮服务食品安全监督检查

	抽查标准
	取得食品经营许可证、从业人员有效健康证明；按餐饮服务食品操作规范加工经营食品；食品加工场所布局和工艺流程与许可准予加工的食品品种、数量相适用；场所、设施设备满足和经营面积相适应，建立并执行食品进货查验记录制度。

	抽查方式
	餐饮服务食品安全飞行检查

	抽查人员
	吴华、喜瑞

	抽查日期
	2017年10月16日

	抽查情况
	1、直接食用食品无防尘、防蝇设备；

2、销售的部分食品无信息标签，未标识生产日期、保质期；

3、未建立索证索票台帐和进货查验记录；

4、加工场无清洗设备；

5、裱花间不符合要求。

	抽查结论
	不符合


双随机抽查报告
	抽查主体
	沙湾县萌生幼儿园

	抽查事项
	餐饮服务食品安全监督检查

	抽查标准
	取得食品经营许可证、从业人员有效健康证明；按餐饮服务食品操作规范加工经营食品；食品加工场所布局和工艺流程与许可准予加工的食品品种、数量相适用；场所、设施设备满足和经营面积相适应，建立并执行食品进货查验记录制度。

	抽查方式
	餐饮服务食品安全飞行检查

	抽查人员
	吴华、喜瑞

	抽查日期
	2017年10月16日

	抽查情况
	1、在库房发现小米已经生虫；

2、水果、面包未建立索证索票台帐和进货查验记录；

3、水果、面包未进行留样；

4、后堂屋顶墙皮脱落，洗菜池下水管道损坏；

5、餐具清洗不符合要求。

	抽查结论
	不符合


双随机抽查报告
	抽查主体
	和布克赛尔蒙古自治县麦忆香蛋糕店

	抽查事项
	餐饮服务食品安全监督检查

	抽查标准
	取得食品经营许可证、从业人员有效健康证明；按餐饮服务食品操作规范加工经营食品；食品加工场所布局和工艺流程与许可准予加工的食品品种、数量相适用；场所、设施设备满足和经营面积相适应，建立并执行食品进货查验记录制度。

	抽查方式
	餐饮服务食品安全飞行检查

	抽查人员
	吴华、喜瑞

	抽查日期
	2017年10月16日

	抽查情况
	无《食品经营许可证》从事食品经营

	抽查结论
	不符合


双随机抽查报告
	抽查主体
	和布克赛尔蒙古自治县蓝天幼儿园

	抽查事项
	餐饮服务食品安全监督检查

	抽查标准
	取得食品经营许可证、从业人员有效健康证明；按餐饮服务食品操作规范加工经营食品；食品加工场所布局和工艺流程与许可准予加工的食品品种、数量相适用；场所、设施设备满足和经营面积相适应，建立并执行食品进货查验记录制度。

	抽查方式
	餐饮服务食品安全飞行检查

	抽查人员
	吴华、喜瑞

	抽查日期
	2017年10月19日

	抽查情况
	1、功能区未按区域划分使用，较混乱，生熟食品混放；

2、幼儿水杯没有专人专用；

3、面包等食品在库房、和面机中随意乱放；

4、索证中有过期许可证，采购台帐记录不全。

5、未落实从业人员培训制度，未建立应急预案。

	抽查结论
	不符合


双随机抽查报告
	抽查主体
	和布克赛尔蒙古自治县福源恒大酒店

	抽查事项
	餐饮服务食品安全监督检查

	抽查标准
	取得食品经营许可证、从业人员有效健康证明；按餐饮服务食品操作规范加工经营食品；食品加工场所布局和工艺流程与许可准予加工的食品品种、数量相适用；场所、设施设备满足和经营面积相适应，建立并执行食品进货查验记录制度。

	抽查方式
	餐饮服务食品安全飞行检查

	抽查人员
	吴华、喜瑞

	抽查日期
	2017年10月18日

	抽查情况
	1、餐具未清洗干净，保洁柜中餐饮未消毒；

2、面点间黄油已过期；

3、购进食品未建立索证索票台帐和进货查验记录；

4、从业人员培训档案、健康档案未建立，无留样记录、无消毒记录。

	抽查结论
	不符合


双随机抽查报告
	抽查主体
	乌苏市新盛友自助火锅店

	抽查事项
	餐饮服务食品安全监督检查

	抽查标准
	取得食品经营许可证、从业人员有效健康证明；按餐饮服务食品操作规范加工经营食品；食品加工场所布局和工艺流程与许可准予加工的食品品种、数量相适用；场所、设施设备满足和经营面积相适应，建立并执行食品进货查验记录制度。

	抽查方式
	餐饮服务食品安全飞行检查

	抽查人员
	吴华、喜瑞

	抽查日期
	2017年10月14日

	抽查情况
	1、凉菜间没有预进间，无紫外线消毒灯，存放与制售凉菜无关的其他食品；

2、保洁柜内放有未消毒的其他物品；

3、糕点、调料点未建立索证索票台帐和进货查验记录。

	抽查结论
	基本符合


双随机抽查报告
	抽查主体
	乌苏市百盛大酒店

	抽查事项
	餐饮服务食品安全监督检查

	抽查标准
	取得食品经营许可证、从业人员有效健康证明；按餐饮服务食品操作规范加工经营食品；食品加工场所布局和工艺流程与许可准予加工的食品品种、数量相适用；场所、设施设备满足和经营面积相适应，建立并执行食品进货查验记录制度。

	抽查方式
	餐饮服务食品安全飞行检查

	抽查人员
	吴华、喜瑞

	抽查日期
	2017年10月14日

	抽查情况
	1、凉菜间预进间地沟未封闭；

2、餐饮具未清洗干净、未消毒。

	抽查结论
	基本符合


双随机抽查报告
	抽查主体
	托里县路园春酒店　

	抽查事项
	餐饮服务食品安全监督检查

	抽查标准
	取得食品经营许可证、从业人员有效健康证明；按餐饮服务食品操作规范加工经营食品；食品加工场所布局和工艺流程与许可准予加工的食品品种、数量相适用；场所、设施设备满足和经营面积相适应，建立并执行食品进货查验记录制度。

	抽查方式
	餐饮服务食品安全飞行检查

	抽查人员
	吴华、喜瑞

	抽查日期
	2017年10月12日

	抽查情况
	1、海鲜类食品原料未建立索证索票台帐和进货查验记录，肉类食品原料采购索证记录信息不全；

2、凉菜间从业人员没有进行二次更衣；

3、从业人员培训记录不规范。

	抽查结论
	基本符合


双随机抽查报告
	抽查主体
	托里县多拉特乡寄宿制中心学校附属幼儿园　

	抽查事项
	餐饮服务食品安全监督检查

	抽查标准
	取得食品经营许可证、从业人员有效健康证明；按餐饮服务食品操作规范加工经营食品；食品加工场所布局和工艺流程与许可准予加工的食品品种、数量相适用；场所、设施设备满足和经营面积相适应，建立并执行食品进货查验记录制度。

	抽查方式
	餐饮服务食品安全飞行检查

	抽查人员
	吴华、喜瑞

	抽查日期
	2017年10月12日

	抽查情况
	未办理《食品经营许可证》从事食品经营行为

	抽查结论
	不符合
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